
JUNI 2025

Unser 
Gourmetmenü

KLASSISCH

Hausgebackenes Brot | Amuse Bouche

Salat von der Rotgarnele | Apfel | Sellerie
Calpico | Erdnuss

Erdbeer Gazpacho | Lardo | Olive | Basilikum 

Risotto | weißer Spargel | Erdbeere
Balsamico | Pecorino

Gebratenes und Geschmortes vom Heiderind
Gemüsegarten 

Biskuit | Mascarpone | Erdbeere | Rhabarber Buttereis

5-Gang-Menü (+ Sorbet & Pre-Dessert) EUR 117 p.P.
Weinbegleitung EUR 57 p.P.

 
4-Gang-Menü (+ Sorbet) EUR 101 p.P.  

Weinbegleitung EUR 48 p.P.

3-Gang-Menü EUR 85 p.P.
Weinbegleitung EUR 39 p.P.

VEGETARISCH

Hausgebackenes Brot | Amuse Bouche

Wassermelone | Avocado | Sesam 
Edamame | Frisee

Gazpacho | Olive | Basilikum | Papadam 

Zucchini Spaghetti | Arrabiata 
Parmesanschaum

Geräucherter Seidentofu | Süßkartoffeln 
Kräuterseitling | Ingwer 

Fingerlimes Crème | Pistazieneis | Himbeere

5-Gang-Menü (+ Sorbet & Pre-Dessert) EUR 107 p.P. 
Weinbegleitung EUR 57 p.P.

4-Gang-Menü (+ Sorbet) EUR 91 p.P.
Weinbegleitung EUR 48 p.P.

3-Gang-Menü EUR 79 p.P. 
Weinbegleitung EUR 39 p.P.


