
MAI 2025

Unser 
Gourmetmenü

KLASSISCH

Hausgebackenes Brot | Amuse Bouche

Salat von der Rotgarnele | Apfel | Sellerie
Calpico | Erdnuss

Erdbeer Gazpacho | Lardo | Olive | Basilikum 

Risotto | weißer Spargel | Erdbeere
Balsamico | Pecorino

Gebratenes und Geschmortes vom Heiderind
Gemüsegarten 

Biskuit | Mascarpone | Erdbeere | Rhabarber Buttereis

5-Gang-Menü (+ Sorbet & Pre-Dessert) EUR 117 p.P.
Weinbegleitung EUR 57 p.P.

 
4-Gang-Menü (+ Sorbet) EUR 101 p.P.  

Weinbegleitung EUR 48 p.P.

3-Gang-Menü EUR 85 p.P.
Weinbegleitung EUR 39 p.P.

VEGETARISCH

Hausgebackenes Brot | Amuse Bouche

Grüner Spargel | Burrata | Zitrone

Champignon Velouté | Bärlauch | Erdnuss

Tagliatelle von der Möhre | Orangensud
Ingwer | Gegrillte Ananas

Kichererbse | Tempura | Tom Kha Gemüse

Tonkabohne | Rhabarber | Champagnersorbet

5-Gang-Menü (+ Sorbet & Pre-Dessert) EUR 104 p.P. 
Weinbegleitung EUR 57 p.P.

4-Gang-Menü (+ Sorbet) EUR 89 p.P.
Weinbegleitung EUR 48 p.P.

3-Gang-Menü EUR 74 p.P. 
Weinbegleitung EUR 39 p.P.


